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Présentation de l'éditeur
Contraste audacieux ou équilibre plus traditionnel, le mariage subtil des desserts et des vins se décline de
mille et une façons, tant la richesse des vins de dessert venus des quatre coins du monde est infinie.

Simples ou fastueux, liquoreux ou pétillants, découvrez à travers la sélection d'Olivier Poussier 120 vins
exceptionnels qui épouseront avec sensualité les textures onctueuses, croquantes ou fondantes des 60
desserts réalisés par Philippe Gobert, prestigieux pâtissier de la maison Lenôtre.

Notes légères et fleuries d'un riesling sur une crème renversée au caramel et au citron vert, gammes confites,
sombres et baroques d'un grand porto sur un moelleux au chocolat, en passant par le charme distingué d'un
vin de botrytis sur un sablé amandine aux framboises...

LE COFFRET

Délicatement façonné dans un carton recouvert d'or, un fourreau somptueusement décoré de découpes
minutieuses et baroques entoure, tel un écrin, ce magnifique ouvrage dont la couverture argentée offre un
contraste chic et délicat.

Biographie de l'auteur
Après avoir été élu Meilleur sommelier de France et Meilleur sommelier international en vins et spiritueux
de France en 1990, Olivier Poussier est devenu en 2000 Meilleur sommelier du monde. Chef-sommelier de
la maison Lenôtre depuis 1994, maître dans le mariage des mets et des vins, il est responsable de la sélection
des vins pour les boutiques et restaurants de la maison Lenôtre, dont le prestigieux Pré Catelan, réputé pour
sa carte des vins.

Membre du Comité Colbert depuis 1984, signature de luxe du groupe Accor et premier traiteur de France, la
maison Lenôtre n'a cessé de conjuguer, depuis l'ouverture en 1957 de sa première boutique à Auteuil,
tradition et innovation, défendant avec talent la culture du goût, l'amour du travail bien fait et l'esprit
artisanal, philosophie héritée de Gaston Lenôtre. Disposant de 8 boutiques à Paris et d'une boutique à
Cannes, Lenôtre a étendu ses activités à la restauration, avec Le Pré Catelan, établissement de grande
renommée, et le Café Lenôtre à Cannes. Symbole de la gastronomie et de l'art de vivre, Lenôtre rayonne
aussi dans le monde entier, de Las Vegas à Tokyo, à travers un réseau de 32 boutiques. Désireuse de
transmettre son savoir-faire et de pérenniser les métiers de la gastronomie, la maison Lenôtre forme chaque
année dans son école des professionnels du monde entier.
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